#2, <= HISASHII RAMEN

R OUEN

A SOFT E'—)L BIERE

Ramune limonade japonaise 20cl us & 1) > Biere Kirin Ichiban 33cl 5
Nature, lychee, melon, yuzu, pastéque ou fraise
Coca cola 33cl 35
original, zéro ou cherry
Lipton ice tea 33cl 3.5 7)JL3d—J)L ALCOOL
Jus d” 33cl 3.5 o
us @ orange =-¢ 8 Umeshu 10cl 7
Evian, San pellegrino 50cl 3.5 Vin aux abricot du Japon, sucré et fruité
Thé Oolong froid 30cl 4.0 ISEEIH 758 Yuzu shu au saké 5¢cl 7

Mélange de saké ginjo et de yuzu japonais.

A EE Saké Daiginjo 10 cl (verre) &
Thé japonais chaud ou froid 30cl 3.5 50cl (bouteille) 32

Thé vert jasmin ou Genmaicha

Thé vert froid 30cl 4.0

Atelier du saké - Notes florales, généreux et parfumé

Café espresso 2.5

—t

7 1 — I~ DESSERTS

MFF —X/7—F Cheesecake au yuzu 6
571 XY Mochi glacé 2 pieces 6
Vanille, matcha (thé vert), chocolat, yuzu, lychee

74 X2 1)—L Glace japonais 2 boules 5
Vanille, matcha (thé vert), sesame noir

&0 1) — LK% Daifuku Matcha 4
Mochi crémeux au thé vert

2R ') — LKA& Daifuku Sesame noir 4

Mochi crémeux au sesame noir
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B3 ENTREE

2 Edamame
Féves de soja en cosse

kBT Tori Karaage 6.5

Poulet frit mariné dans notre sauce
maison, accompagné sauce mayo-spicy

— .
fc it & Takoyaki 6.5
Boulettes de pates frites avec poulpes, sauce
takoyaki, mayonnaise japonaise, bonite séchées

RF Gyoza 6.0

Raviolis japonais au poulet et légumes, grillés

F ¥ > /\Z Bao bun poulet 3.5

Petit pain blanc vapeur poulet, salade, mayonnaise

/8%E 7 T Eby furai 6.0

Crevettes pannées a la fagon japonaise,
légére et croustillante

%)

T DONBURI
4

£bAY Tori katsu

Poulet pané avec du panko, servi avec riz
blanc, méache et sauce tonkatsu

Fx>hYHH Tori katsudon

Poulet pané cuit dans un ceuf battu, oignon,
recouvrant une couche de riz chaud

5.0

13.0

13.0

E—7#hL— Beef curry 13.0

Boeuf au curry, avec pommes de terre,
carottes, riz blanc.

ky B> TOPPING

Ni-tamago 1.5 Karaka 2
CEuf mollet mariné 24-U48h Porc haché aux épices
Nori 1 Menma 2

2 feuilles d’algue nori Pousses de bambou
Wakame 1.5 Tofu 25
Algue wakame mariné 2 tranches de tofu mijoté
Wonton 3.0 Gohan 3
2 wonton crevette/poulet Portion de riz

(pour finir avec la soupe)

Moyashi 1.5

Pousse de soja

Chashu de porc 25 Chashu de poulet 3

2 tranches de porc braisé 3 tranches de poulet

Kaedama 25
Portion de nouilles 130g

(cuisson basse température)

% 5— %> RAMEN

KARAKA <5) 6 135

Bouillon de TONKOTSU (porc), nouilles fraiches, 2 chashu de
porc , porc haché aux épices , pousse de soja et ciboule

17.5

Version spéciale

KARAKA + 2 chashu de porc + ceuf ni-tamago
+ 2 feuilles d’algue nori

WONTON <) 14.0

Bouillon de TONKOTSU (porc), nouilles fraiches, 2 chashu de
porc ,2 wonton crevette/poulet, ciboule et blanc de poireau

18.0

Version spéciale

WONTON + 2 chashu de porc + ceuf ni-tamago
+ 2 feuilles d’algue nori

miso < 13.5

Bouillon de TONKOTSU (porc), nouilles fraiches,
2 chashu de porc, sauce miso, lamelles de tofu
frit, mache, pousses de soja, et ciboule

17.5

Version spéciale

MISO + 2 chashu de porc + ceuf ni-tamago
+ 2 feuilles d’algue nori

TORI SHOYU 13.0

Bouillon de poulet fermier PAITAN, nouilles fraiches, 2 chashu
de poulet, menma, cignon et ciboule

Version spéciale
TORI SHOYU + 2 chashu de poulet + ceuf ni-tamago +
2 tomates cocktail réties + 2 feuilles d’algue nori

TANTANMEN & 135

Bouillon de poulet fermier PAITAN, pate de cacahuéte,
huile sésame, nouilles fraiches, 2 chashu de poulet,

menma, oignon frit, pousse de soja, ciboule

Version spéciale 17.5
TANTANMEN + 2 chashu de poulet + ceuf ni-tamago +

2 tomates cocktail réties + 2 feuilles d’algue nori

RN

VEGGIE (&)

Bouillon de [égumes, nouilles fraiches de blé
végétariennes, 2 tranches de tofu mijoté, cébette,
mache , wakame mariné

Version spéciale 17.0

VEGGIE + 2 tranches de tofu mijoté + ceuf ni-tamago +
2 tomates cocktail réties + 2 feuilles d’algue nori

13.0

En cas d'allergies alimentaires, merci de prévenir le serveur
TVA et service compris
Arigato gozaimasu !



